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A LA ;s

FRANGIeS-montasnes

CARTE | .wiwdenet

APERITIF / A PARTAGER CHF

Saucisses séches sur planche 150g a choix  Ed 12~
N . prix par personne
(aux herbes, de cheval, a la truffe, a l'absinthe)

Planche des Franches Montagnes E

(Toetché, jambon cru, saucisse, lard paysan séchég, Téte de Moine) 13-
prix par personne

LES FLAMMENKUCHE

L’Alsacienne

(créme fraiche épaisse, oignons, petits lardons) 12

La Franc-Montagnarde

(créme fraiche épaisse, oignons, petits lardons, Téte de Moine) 13.50

La Nordique

(créme fraiche épaisse, saumon fumé, oignons) 13.-

La Forestiere

(créme fraiche épaisse, petits lardons, chanterelles, cépes, 13-

oignons)

La Végétarienne 12—

(courgettes, poivrons, fenouil, ail, oignons et tomates cerises) )
SALADES & POTAGES

Petite Grande

Salade verte 7~ 9-
Salade mélée 9.- 15.-
Salade des Franches Montagnes & Téte de Moine 16.- 22.-
Potage de saison 10.-
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PLATS

LES BURGERS

Simple Double
Le Classique - sans frites |+ 10.50
Le Classique & Frites El 15—
Le Franc Montagnard au Boeuf suisse & Téte de Moine 6. 34—
(steak de boeuf, lard fumé, Téte de Moine, confit d'oignons rouges, salade),
servi avec frites
Le Saumon 6.

(effiloché de saumon, salade, lamelles de cornichon, sauce aux capres)

Le Végétarien
(steak végétarien, courgettes marinées, tomates, Téte de Moine, salade), 26.— 34.-
servi avec frites

NOS PATES
Pomodoro 18--
Pesto 23~
Arabiata 23.--
Bolognaise 24~
Carbonara 24~
LES OMELETTES Petite Grande Duo de saumons 24-

Saumon fumé et frais

La Nature 15- 18-
| R . Au choix : Spaghettis, Penne ou
A la Téte de Moine 18- 21- Tagliatelles
Aux Morilles 27 -
La Forestiére 25~

(petits lardons, chanterelles, cépes, oignons,
Emmental)



PLATS

NOS AUTRES SUGGESTIONS

Petit Grand
Rostbeef (froid) El
Servi avec frites, salade verte, sauce tartare 32— (200g)
Jambon a l'os EY
Servi avec frites, salade verte, jus Porto-Miel 27 - (2009)
Tartare de bcoeuf E 33- (180g)
(cornichons, capres, oignons, sauce tartare) servi avec des frites, de la
salade, des toasts et du beurre
Tartare de saumon fumé
(saumon, pommes acidulées, échalottes) servi avec des frites et de la 33.~ (180g)
salade
Filets de truite Meuniére 25~
Servis avec frites ou pommes de terre vapeur
Entrecote de boeuf EY 38~
(Servie avec frites et legumes)
Sauce Forestiére 41~
Sauce aux Morilles 46.-
LES FONDUES
La Classique [+ 05— (200g)
Aux fromages (Gruyére et Vacherin fribourgeois) prix par personne
(min. 2 personnes, temps de préparation 20 minutes) :
i ! E! : 7 <
La Poilie E 45— (200g9) ,/
Viandes (cerf, boeuf & agneau) marinées dans des épices, bouillon au prix par personne 7 N
L |

vin rouge ( - -
Servie avec une salade mélée, des frites et sauces diverses S = ~
(min. 2 personnes, temps de préparation 20 minutes) [ \

P~ |
Les Fondues sont encore meilleures avec une assiette 11- (70g) _ //
de Charcuterie prix par personne P -




PLATS

LES SANDWICHS

Thon 6.-

Jambon Beurre 6.—
LES ENFANTS

Salami 6.— -delOans 11lOanset+
Nuggets de poulet
Servis avec frites et legumes 9.- 15.-
Omelette au jambon  E3 8.~ 10.-
Filet de truite meuniére 15.-
Pates 8-
Frites 6.—

LES DESSERTS

Panna cotta
Vanille & fruits rouges

Mousse au chocolat

Tarte saison
Meringues double Créme de Gruyére
Créme brulée a lorange

Café/ Thé gourmand

9,50

10.-
11-
12.-
12.-

13-



